PLAN DE IMPLEMENTACION
PLAN DE IMPLEMENTACION DE PDV SUC. BATAQUEZ
1. INSTALACION FISICA DEL EQUIPO DE SIERRA (SE REQUIERE ACCESO AL EQUIPO QUE FUNCIONARA COMO SERVIDOR DE PDV) Y HACER LAS PRUEBAS DE FUNCIONAMIENTO.
2. INICIAR CAPACITACION DEL PERSONAL DE CAJERAS, MESEROS Y GERENTE DE UNIDAD Y DE PISO COMEDOR.
3. USO DEL SISTEMA POR PARTE DEL PERSONAL DE DAGAL (MESEROS, CAJEROS Y GERENTES) Y DAR RETRO DE ERRORES DE PROCESOS O FALTANTES EN EL SISTEMA.
4. RESOLVER LOS PENDIENTES E IMPLEMENTAR LAS MODIFICACIONES PERTINENTES.
5. VOLVER A PROBAR TODAS LAS CORRECCIONES E IMPLEMENTACIONES NUEVAS. HASTA RECIBIR EL VISTO BUENO DE LOS USUARIOS.
6. FIJAR FECHA DE ARRANQUE PARA INICIALIZACION DE LAS TRANSACCIONES.
7. ARRANCAR Y DAR SOPORTE EN VIVO PARA ATENDER CUALQUIER CONTROVERSIA Y ESTAR EN LOS CORTES DE TURNO.
8. EMPEZAR A GENERAR LA REPORTERIA DE AUDITORIA Y ESTADISTICA DE LA VENTA DIARIA PARA MOSTRAR A LA GERENCIA EL RESULTADO DEL CONTROL DE LA VENTA Y EL INGRESO.
9. CONTROL CENTRALIZADO DE LA S NUEVAS ALTAS DE PRODUCTOS DE VENTAS, INSUMOS, RECETAS, EMPLEADOS. 

PLAN DE IMPLEMENTACION DE OPERACIÓN INV. SUC. BATAQUEZ
1. SE DEBE CONTAR CON LA DEFINICION DE LOS ALMACENES A CONTROLAR.
2. SE DEBE COORDINAR UN INVENTARIO FISICO GENERAL DE TODOS LOS ALMACENES PARA INICIAR OPERACIONES APARTIR DE ESE INVENTARIO.
3. APARTIR DE ESTE MOMENTO SE DEBEN REGISTRAR TODOS LOS MOVIMIENTOS DE INVENTARIOS, ANALISIS DE RENDIMIENTO, ORDENES DE COMPRA Y COMPRAS.
4. SE DEBE CONTAR CON EL 100% DE LAS RECETAS DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL RESTAURANTE PARA LOGRAR CUANTIFICAR LAS VENTAS Y DAR SALIDA DEL INVENTARIO. Y CONTROLAR EL COSTO DE LA VENTA DIARIA ATRAVES DE LOS MARGENES DE COSTO IDEAL CAPTURADO POR RECETA. CON LOS REPORTES DE RECETAS A VERIFICAR.
5. IMPLEMENTAR PROCESO DE NEGOCIACION CON PROVEEDORES CON LAS COMPRAS, RECEPCION DE MERCANCIAS Y APOYARNOS EN EL REPORTE DE ULTIMO CAMBIO EN COSTOS PARA DETECCION DE LOS INSUMOS QUE SUFRIERON UN AUMENTO DE PRECIO QUE NOS AFECTE.
6. IMPLEMENTAR EL PROCESO DE COTROL DIARIO DE INVENTARIOS. PARA EL CONTROL DE LAS FUGAS Y MERMAS. ATRAVES DEL REPORTE DE DIFERENCIAS DE INVENTARIOS
7. IMPLEMENTAR EL PROCESO DE CAPTURA DE LOS ANALISIS DE RENDIMIENTO DE LOS INSUMOS PRODUCIDOS QUE SE DESEAN CONTROLAR Y LOS RENDIMIENTOS DE PRODUCTOS SUCIOS A LIMPIOS PARA LA IDENTIFICACION DE LAS MERMAS.
8. EMPEZAR A GENERAR LA REPORTERIA DEL ANALISIS DEL LA VENTA PARA MOSTRAR EL RESULTADO DEL CONTROL DEL COSTO E INVENTARIO A LA GERENCIA.

